INSTRUKCJA OBSEUGI PRODUKTOW ZE STALI

Prosze przeczytaC uwaznie niniejszg instrukcje obstugi przed rozpoczeciem
uzytkowania. Zawiera ona wazne informacje o sposobie uzytkowania i konserwacji
Twoich wyrobow kuchennych w celu zapewnienia optymalnego bezpieczenstwa.

SPOSOB CZYSZCZENIA PO RAZ PIERWSZY

Usun wszystkie etykiety.

Umyj rzeczy gorgcg wodg z dodatkiem ptynu do mycia wyrobow ze stali.

Myj gabkg kuchenng przez 2-3 minuty.

Po optukaniu, nalezy uzy¢ detergentu i ggbka / recznikiem umy¢ naczynia ponownie,
Doktadnie wytrze¢ i wysusz.

OGOLNY SPOSOB CZYSZCZENIA

Za kazdym razem po zakonczeniu uzytkowania pozostaw naczynia kuchenne, aby
ostygty w sposob naturainy.

Po schiodzeniu i umyciu cieptg wodg z dodatkiem ptynu do zmywania {neutralne ph)
gabka / recznikiem - lub uzyj cyklu delikatnego mycia naczyn w zmywarce. Optucz i
wysusz doktadnie miekka szmatka unikniesz nalotu o kolorze brazu.

Aby usungc trudne plamy wlej gorgcg . Szoruj energicznie uzywajgc ptynu do
czyszczenia , wyrobow ze stali nierdzewng) lub proszku do czyszczenia. Optuczi -
wysusz doktadnie miekkg szmatka.

W przypadku zabrudzen spowodowanych osadem z mineratdéw pozostawionych
przez ,twardg wode” w celu ich usunigcia nalezy uzy¢ 25% roztworem biatego octu.

Przypalone jedzenie z powierzchni produktu usuwamy nalewajgc do mej gorgcg
wode. Pozostaw jg na okres 15 minut. Jesli produkt nadal bedzie brudny, odczekaj
az woda nieco ostygnie, a potem myj jg. uzywajgc ptynu do zmywania i szczoteczki z
nylonu.-

Mineraty z wody lub skrobia z zywnos$ci mogg powodowac tworzenie biatego osadu
na powierzchni naczyn kuchennych. Ten biaty osad mozna usung¢ poprzez wytarcie
zmywakiem umoczonym w soku z cytryny lub occie. Nastepnie starannie myjemy,
ptuczemy i osuszamy,

Uzyj ptynu do mycia szkta i miekkiej sciereczki do usuniecia Sladéw palcy.

Wypoleruj uzywajgc pasty z wody i proszku do pieczenia. Optucz i wysusz doktadnie
miekka szmatka.

Przy wyrobach ze stali nierdzewnej nie wolno uzywa¢ WYBIELACZY AMONTAK.U.



Nie uzywaj STALOWYCH ZMYWAKOW do czyszczenia stali nierdzewnej, poniewaz
mogg one pozostawi¢ na powierzchni fragmenty stali weglowej, ktéra rdzewieje.
Zamiast tego uzyj zmywaka z nylonu lub czyscika ze stali nierdzewnej,

Do wyrobéw ze stali nierdzewnej nie wolno uzywac¢ srodkéw do czyszczenia srebra.
Pozostawiajg one plamy na czyszczonej powierzchni.

Uwaga? Wysoka temperatura moze przyczyni¢ ze do powstania na dnie lub
scianach naczyn osadu lub prze barwien. Podobny nalot, a takze plamy
powstaja od soli mineralnych niektérych produktéw spozywczych. Usuwamy je
za pomoca srodkéw myjacych lub gabka lekko zmoczong w occie lab soku
cytryny. Odbarwienia, plamy | naloty tego typu nie sg podstawg reklamaciji
Ewentualne przebarwienia nie wptywaja na jakos¢ sporzadzanych positkéw.

OSTRZEZENIA

Osuszy¢ naczynia doktadnie przed przechowywaniem. Uzyj szmatek lub
papierowych recznikdw kuchennych przektadajgc nimi naczynia kuchenne, dzieki
temu unikniesz zarysowan i nalotu brgzowego.

W trakcie uzytkowania przechowuj naczynia kuchenne w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

Przy przechowywaniu w naczyniach ze stali nierdzewnej kwasnych produktéw przez
diuzszy czas pojawia sie ryzyko korozji. Sg to; owoce cytrusowe oraz soki, pikle
.ocet, soOl t pieprz, i przyprawy. Dlatego w takim przypadku nalezy ograniczy¢ czas
przechowywania do 3 godzin

Nie sypiemy soli do zimnej wody przed jej zagotowaniem w naczyniu.



